B . DAS KEOCHWERE"™ AM WIENER ESTEPLATZ BRINGT AUF NEUE IDEEN
Kochen und kochen lassen

Was kiinnte man kechen, damil
man endlich mehr Zeit fir die
Giste hat? Mit welchem Meni
uberraicht man Mami gum Mug-
tertag? Und was kann man aus
Spargel so alles raubern? Aul
spdche Fragen gibt seit Nowem-
Biér 2007 Das Kochwerk™ Ant-
waorl: Anna Walcher, die viele
|ahbre bei den Austrian Afrlines
fibr die Weinzuzammensiellung
und Mendasuswahl auf Lang-
streckenfliigen rustindig war,
und Doris Rabenreither, ehe-
malige Leiterin der Kochkurie
am Epdlegium Ealksburg, ha-

Ben ene Kochichule der ande-
ren Art gegriinded, Hier werden
in Kursen zahlreiche Techniken
und feine Aezeple gelehrt — die
professianelle Koche und Awi-
itatlung k&nnen aber auch
gemieiel werden, wenn man
Freunde in groSem S0l beko-
then will: Das Kochwerk kauft
& wid dbermimmi unheliehie
Tatigkeiten wie Kariofielschd-
len wnd Gemiseputzen wnd
man selban agiert wie ein Hau-
beEnkach. ese sind awch off im
Kochwerk zu Gast und inspirie-
ren mit newen Ideen. Mit ihrem

Irfa; waiw daskochwerka preis: Kurse ab 70 Eu

Projekt habem sich Walcher
und Rabenreither einen lang-
jahrigen Traum erfilll und sich
auch bei der Einrichtung selbst
cingebracht: In den Raumen
am Esteplatz im dritten Wie-
ner Gemeindeberivk is1 alles,
worm Topl bis rur Tergspachiel,
in einem  Farbton gehal:en;
der Lieblingsfarbe Rosa, Die
nachsten Kurse: . Muttertags-
dberraschung” am 5 und g, Mai,
«FEine Spargelkiiche™ ab &, Mai,
<Rerepte zum Verlieben™ am 15,
und 17 Mai, Meisierhafie Sau-
CEf am 19, und 20. M,




